Ecole des Chefs

Crépiers, Pizzaiolos et Glaciers

Christian LOSTANLEN
29 rue du Général De Gaulle
29940 LA FORET FOUESNANT

Tél : 06.08.03.24.95

MATERIEL A PREVOIR
REGLEMENT

Tenue obligatoire :

+ 2 tabliers de cuisine,

+ 4 torchons,

+ chaussures antidérapantes,
4 gants (fournis),

+ calots (fournis).

Prévoir pour les cours théoriques :

+ cahier et stylo,
+ appareil photo (facultatif mais important pour mémoriser la présentation des
plats).

Réglement intérieur :

+ Chaque stagiaire devra respecter ses collegues et ne rien faire qui puisse
perturber l'ordre et la sécurité a l'intérieur du centre.

4+ Chaque stagiaire devra respecter les regles de sécurité et dhygiéne
(alimentaire, corporelle et locaux).

+ Le responsable du centre est habilité a prendre, en cas d'urgence, tfoute mesure
qu'il jugera nécessaire dans ce domaine.

Site internet : http://www.ecole-des-chefs.fr Mail : contact@ecole-des-chefs.fr

Siret : (en cours) - Enregistré sous le numéro (en cours) auprés du Préfet de la Région Bretagne.




